CURTEFR ANCA

Denominazione d’Origine Controllata

Curtefranca D.0.C. & ottenuto dai nostri vigneti
di Chardonnay e Pinot Bianco della zona
compresa, nell’anfiteatro morenico del Lago
d’Iseo. E un eccellente vino, leggero e
vivacemente fruttato, dal gusto fresco sottolineato
da una vena acidula. Va servito freddo (10°C) con
antipasti leggeri e pesce comunque cucinato.
Ottimo come aperitivo. Stappare la hottiglia
qualche minuto prima del servizio.
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